Mittagskarte

Montag bis Samstag (auler an Feiertagen) von 11.30 bis 14.30 Uhr
Vorspeise mit Peking-Suppe, Friihlingsrolle oder 5 Stk. Mini-Friihlingsrollen

M 1. Gebratener Reis mit Eiern, Gemiise und Hiihnerfleisch™" €11,80
M 1b. Gebratener Reis mit Eiern, Gemiise und Rindfleisch”" €11,80
M 2. Gebratene Nudeln mit Eiern, Gemiise und Hiihnerfleisch®*" €11,80
M 2b. Gebratene Nudeln mit Eiern, Gemiise und Rindfleisch**"* €11,80
M 3. Geb. Schweinefleisch in sii-saurer Sauce®”*(iiberbacken) €11,80
M 4. Schweinefleisch mit Zwiebeln, gebraten®’ €11,80
M 5. Hiihnerfleisch Koon-Po Art (mit Knoblauch)®” €12,80
M 6. Chop Choy - Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise®’

(auf Wunsch auch mit Hiihnerfleisch) €12,80
M 7. Rindfleisch mit Hoi-Sin SoBe, scharf und gewiirzt *' €12,80

M 8. Kleine Reistafel - Hiihnerfleisch Satee Spiefi,
Schweinefleisch siiB-sauer (iiberbacken) und

gebackenes Hahnchen mit Curry®*™®? €12,80
M9. Verschiedene Fleischsorten

mit Hoi-Sin Sauce, gewtirzt und scharf ** €12,80
M 10. Gebackene Ente mit Sojasprossen und So3e*” €13,80
M 11. Gebackenes Fischfilet mit sii-saurer SoBe**” €12,80
M 12. Hiihnerfilet im Backteig mit Ananas und stiB-saurer SoRe**”*  €12,80
M 13. Hiihnerbrust mit Curry-So3e**™ €12,80
M 14. Rindfleisch mit Zwiebeln®”" €12,80
M 15, Gebackene Ente sii8-sauer mit Krautsalat**’ €13,80
M 16. Kombi Menii: Koon-Po Schweinefleisch,

gebackene Ente und Hiihnerbrust mit Zwiebeln™®’ €16,80

M 17. Gebr. vegetarischer Reis oder Nudeln mit Ei & Gemiise**"*” € 6,80

M 18. Chop-Choy mit Schweinefleisch, dazu Reis®’ € 8,80
M 19. Hiihnerbrust paniert mit Erdnuss-Sauce, dazu Reis®™* € 8,80
M 20. Ente mit versch. Gemiise, Reis & SojasoBe extra®’ €12,80
M 21. Nudelsuppe mit versch. Fleischsorten und Gemiise*’ €13,80
M 22. Nudelsuppe mit Gemiise (vegetarisch)**’ €12,80

Unser Chefkoch empfiehlt:

200 Chin. Reistafel “Szechuan“***" (ab 2 Personen) ~ pro Person € 40,80
Lycheewein
Szechuan Fischsuppe
Knusprige Ente
Dim-Sum Ta Pong
Hauptspeisen: - Rindfleisch mit schwarzer Pfeffer-Sol3e im Vogelnest

- Sim Po Kai (Hiihnerfleisch mit frischer Ananas)

- Tip Pan Ma Po Ha (Garnelen mit

Ma Po SoBe auf heiSer Platte)

Beilage: Tropical-Nasi (gebr. Reis)

Vorspeise:

Dessert: Gebackene Banane mit Eis
201. Chow Sam Sin: Hiihnerbrust, Schweinefleisch,

Garnelen und verschiedenes chinesisches Gemiise™*®’ € 18,80
202. Szechuan Ngau Yuk: Rindfleisch scharf gewiirzt *' € 16,80

203. Pat Po Lat Cheung (acht Schétze)
Verschiedene Fleischsorten: Rind-, Schweine-, Hiihnerfleisch,

Gemiise (scharf) mit Hoi-Sin Sole * € 16,80
204. Keung Chung Ngau Yuk

Rindfleisch mit jungen Zwiebeln und Ingwer *’ € 16,80
205. Xian Mon Kai: Hiihnerbrust mit Mango

in stiB-saurer So3e und Champignons "’ € 16,80
206. Kong Chow Ngau Yuk Szg: Geschmortes Rindfleisch mit

Méhrchen und Stangensellerie, scharf*"" € 16,80
207. Wui Wall Yuk: Leicht (berbackenes Schweinefleisch mit

Gemiise und siiR-saurer, scharfer SoBe***" € 16,80

208.  Sin Po Kai Pin - Hiihnerbrust gebraten mit frischer Ananas,
stiB-sauer **"*"(leicht iiberbacken) € 18,80

209. GroBgarnelen Thai-Stil

in Curry-Gemiise (scharf)***’ € 21,80
210. Ma Por Tau Fu: Rindfleisch mit Tau-Fu in Wiirfeln, scharf *’ € 17,80
211. Ma Po Ha

GroBgarnelen mit Ma-Po Sauce, im Vogelnest *** € 21,80
212. Cheuk Chow Dai Ha

GroBgarnelen mit Gemiise im Vogelnest **" € 21,80
215.  Cheuk Chow Duck

Ente mit Mango und sii8-saurer SoRe, im Vogelnest **’ € 19,80

Tit-Pan-Gerichte (auf heiBer Platte serviert)

Tit-Pan“ ist eine uralte chinesische Zubereitungsform, die die verschiedensten Fleisch- und
Fischgerichte ofenfrisch auf den Tisch bringt. Dank des guBeisernen Brattellers, der
glihendheil von der Flamme kommt und der geheimen Zutaten des Kiichenchefs wird
Ihnen ein vollig neuer Gaumenkitzel serviert.

216. Rindfleisch mit schwarzer Pfefferso3e und Gemiise

(leicht-scharf und Knoblauch)*®” € 18,80
217. Rindfleisch mit spezial chin. SoBe, siiB-sauer, scharf*®’ € 18,80
218.  Hiihnerbrust mit spezial Hoisin-Sofe, scharf

und jungen Zwiebeln®®’ € 17,80
219. Schweinefleisch mit spezial chin. Hoisin-So3e, scharf

und jungen Zwiebeln®*’ € 17,80
220. GroRgarnelen mit jungen Zwiebeln und Ingwer®®’ € 21,80
221. Hiihnerbrust mit Paprika, Schwarzbohnen-So8e und

Knoblauch, scharf®” € 17,80

222.  GroBgarnelen, Tintenfisch nach Canton Sti® € 21,80
223. Gebackene Ente mit Sojasprossen und siif-saurer SoBe**®” € 19,80

225. \Verschiedene Fleischsorten € 18,80
mit spezial Gewiirz-SoBe®
226. Gebratener Tintenfisch mit Schwarzbohnen und Paprika,
Knoblauch -scharf-*" € 17,80
227.  Hiihnerbrust mit Curry und Gemiise, scharf*®’ € 17,80
228. Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika®®’ € 18,80

229. Gebratenes Hiihnerfleisch Koon-Po Art (gewiirzt und schar)®*” € 17,80

230. Tofu Platte mit chin. Champignons, Mini-Pakchoi und

Brokkoli auf heile Platte®®’ € 17,80

Unsere Spezialitdtenkarte

231. Rindfleisch mit Mango, Bambus, Champignons und Paprika™” € 16,80
233. GroBgarnelen mit Stangensellerie & Bambussprossen™”"*" € 21,80
234.  Knusprig gegrillte Ente mit frischem Ananas, Gemiise und

stiB-saurer So8e®” € 19,80
235. Gebackene chin. Spezialnudeln mit versch. Fleisch-,

Gemiisesorten, Tintenfisch und Garnelen****" € 17,80
240. GroBgarnelen

mit hausgemachter Curry-SoBe *’ € 21,80
241. Tjoi Yien Ha -

GroBgarnelen in cantonesischem Stil*’ € 21,80
242. Ka-Lie Pot (heiBer-Topf) Tintenfisch, Grol8garnelen,

Krebsfleisch und Gemiise in Curry-So8e**™ € 21,80
243. Sai Kan Kai Ping

Hiihnerbrust mit Stangensellerie und Bambussprossen®”" € 16,80
245.  Chap Kam Pot (heil3er Topf in Ma-Po Sauce, scharf)**’

Ente, GroBBgarnelen, Schweinefleisch, Tong-Ku und Gemiise € 19,80
246. Gebratene GroBgarnelen

in Tomaten Ketjap-Sauce, sti8-sauer scharf”’ € 21,80
247. Hiihnerbrust mit Zwiebeln in siiB-scharfer Chili-So8e” € 16,80

249. PEKING-ENTE ***(ab 3 Personen)
(Zwei Tage Vorbestellung erforderlich)
- Peking-Suppe
- Entenfilet gewdirzt mit Hoisin Sof3e
- Knusprige Entenhaut mit hausgemachten Pfannkuchen,
Hoisin Sauce und frischen Porreestreifen
- Gebratenes Entenfleisch mit delikatem Gemiise

- Gebackene Banane mit Honig Pro Person € 35,00

Suppen

Wenn Sie in ein traditionelles chinesisches Restaurant eingeladen werden, wird lhnen

sofort auffallen, wie vielféltig und abwechslungsreich die chinesischen Suppengerichte sind.

Im Peking Garden wird besonderen Wert auf die Zubereitung der Suppen gelegt. In der hohen
chinesischen Kochkunst wird der Geschmack der Suppen der Jahreszeit bzw. der Region
angepalt. Im Sommer haben die Suppen einen leichten Geschmack, um die Last der Hitze zu
mildern. Im Winter hingegen sind die Suppen mit vielen stérkenden Zutaten angereichert, um dem
Menschen Wérme und Energie zuzufiihren.

1. Gemiisesuppe’ € 4,00
2. Wan-Tan Suppe(mit Schweinegehacktem in der Nudeltasche)& Gemiise®*€ 4,80
3. Miso-Suppe’ € 4,00
4. Thai-Suppe mit Krabben, Tintenfisch & Gemiise**’ € 5,80
5. Hiihnersuppe mit Eiern & Gemiise’ € 4,80
6. Maiskornsuppe mit Hilhnerfleisch und Ei’ € 4,80
7. Sam Sin Suppe mit Hiihner-, Schweinefleisch, GroBgarnele, Gemiise’*’ € 5,80
8. Curry-Cream-Suppe mit Hiihnerfleisch & Gemiise™®’ € 4,80
9.  Peking-Suppe (sauer-scharfe Suppe mit Entenfleisch)’ € 4,80
10. Fischsuppe -mit Krebsen, Krabben, Fischfilet & Gemiise** € 6,80

Vorspeisen - Salate

Eine chin. feierliche Festmahizeit beginnt mit einer kalten oder warmen Vorspeise.
Die Kéche des Peking Gardens werden die auBergewdhnlichsten Zutaten verwenden,
um fir Sie die Variantenvielfalt der Vorspeisen zum Ausdruck zu bringen.

11. Gemischter Salat mit paniertem Hahnchen *’ € 8,80
12. Gemiisesalat, mix € 4,80
13. Atjar-salat (chin. Sauer-Kohl) € 4,80

14. Tintenfischringe (iiberbacken, 8 Stiick) mit siiB-saurer So3e * € 4,80
15. Gebackene Wan-Tan, knusprig (8 Stiick) mit sii8-saurer SoBe*”* € 5,80

16. Frische Champignons im Wok gebraten’ € 5,80
17. Verschiedenes chinesisches Wok-Gemiise °’ € 5,80
18. Friihlingsrolle - Loempia®*" € 5,50
19. Herbstrolle (3 Stk.) (Hiihnerfleisch & Gemiise)*” € 5,50
20. Krabbenbrot - Kroepoek € 3,80

22. Satee Ajam - Hiihnerfleisch am SpieR mit ErdnuR-So3e(3 Stiick)"** € 5,80
22a. Knusprig panierte GroBgarnelen (4 Stiick) mit sii8-saurer So3e*”* € 7,80

22b. Gebackene Gyoza (5 Stiick) mit Hithnerfleisch®” € 5,80
22c. Vegetarische Mini-Friihlingsrollen (8 Stk.) mit sii-saurer So8e*"* € 4,80
22d. Gebratene Sojasprossen’ € 580

Fiir den kleinen Hunger

89. Klein Nasi, gebratener Reis mit Eier und Hiihnerfleisch®™" € 8,80
90. Klein Bami, gebratene Nudeln mit Eier und Hiihnerfleisch®*"* € 8,80
91. Kleines Hiihnerschnitzel mit Pommes frites

und Ketchup oder Mayonnaise®’ € 8,80
92. Kleine Portion knusprige Ente mit Gemiise, dazu Reis

und stiR-saure Sauce*®’ €12,80
93. 4 HiihnerspieBe mit Erdnusssofe, Sojasprossen und Reis®*”*’ € 8,80
94. Hiihnerfleisch mit Zwiebeln® € 8,80
95. Hiihnerfilet in Teig siiB-sauer mit Reis*’ € 8,80
96. Nudel Suppe mit Gemiise & Hiihnerfilet in Teig ** €12,80

Gebratener Reis

Aus Marco Polos Tagebuch wéhrend seiner Reise nach China wissen wir, dal8 zu seinen unvergei-
lichen Erlebnissen die unendliche Vielfalt der Nudelgerichte und Maultaschenarten (Jiao Zi) zahlte.

23. Nasi Goreng - gebratener Reis mit Hiihnerfleisch,

Krabben, Eier, Gemiise und Curry?**"" €13,80
24. Gebratener Reis mit Schweinefleisch, Eier, Gemiise™" €12,80
25. Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Eier, Gemiise™" €12,80
26. Gebratener Reis mit Rindfleisch, Eier, Gemiise”" €12,80
27. Gebratener Reis mit Krabben, Eier, Gemiise®"" €13,80
28. Spezial-chinesisch gebratener Reis mit

Hiihnerfleisch, Krabben, Eier, Gemiise™"" €13,80
28a. Gebratener Reis mit knuspriger Ente, Eier, Gemiise®"*" €16,80

28b. Gebratener Reis mit knusprigem Hahnchen, Eier, Gemiise’”*”  €15,80

Gebratene Nudeln

29. Bami Goreng - gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch,

Krabben, Eier, Gemiise und Curry***™ €13,80
30. Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch, Eier, Gemiise®”’ €12,80
31. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch, Eier, Gemiise®”’ €12,80
32. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, Eier, Gemiise®”’ €12,80
33. Gebratene Nudeln mit GroRgamnelen, Eier, Gemiise®*"’ €18,80
33a. Gebratene Nudeln mit Krabben, Eier, Gemiise**"* €13,80

34. Gebratene Reisnudeln mit Krabben,

Hiihnerfleisch, Eier und chinesischem Gemiise**’ €
35. Gebratene Reisnudeln mit Krabben,

Hiihnerfleisch, Eier, Gemiise und Curry, scharf***®’ €
36. Spezial Reisnudeln mit GroBgarnelen, Eier, Gemiise™ €
36a. Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Eier, Gemiise®”* €
36b. Gebratene Nudeln mit knusprigem Hahnchen, Eier, Gemiise®”® €

Schweinefleisch-Gerichte

Man erzéhlt, daB das Schwein das erste Haustier gewesen sei. Damals als der Kaiser
»Sheng Nong* (3000 v. Chr.) merkte, dal8 die Jagd die Nachfrage nach Fleisch nicht
decken konnte, befahl er; wilde Tiere zu ziichten. Nach reiflicher Uberlegung kam
man zu dem EntschluB8, da8 das Schwein am geeignetsten sei.

37.  Koon-Po Schweinefleisch in gewiirzter, scharfer SoRe®”®’ €
38.  Schweinefleisch mit chin. Schwarzbohnen und Paprika,

scharf und Knoblauch-SoBe®” €
39.  Schweinefleisch mit chin. Hoisin-So8e, scharf, Szechuan-Art®" €
40.  Schweinefleisch mit Bambussprossen und Morcheln®’ €

41.  Chop-Choy Tjoe - Schweinefleisch mit versch. Gemiise, SojasoBe* €
42.  Schweinefleisch, sii-sauer~ (knusprig, (iberbacken)*" €
43.  Schweinefleisch mit Curry und Gemuse55 " €

€

43a. Schweinefleisch mit Zwiebeln, gebraten®’

Rindfleisch-Gerichte

14,80

14,80
19,80
16,80
15,80

15,80

15,80
15,80
15,80
15,80
15,80
15,80
15,80

Rindfleisch ist im Norden Chinas, an der Grenze zur Mongolei, beliebter. Friiher gab es dort

eine unendliche Weidelandschaft, die fiir die Haltung von Rindern und Schafen bestens

geeignet war. Der Sage nach nahmen die Mongolen auf ihren Feldmérschen, um in der

Steppe beweglich zu sein, keine Kochausriistung mit. Statt dessen warfen die Soldaten ihre

Helme aufs Feuer und grillten darin Rinder- bzw. Lammfleisch.
44.  Rindfleisch gebraten mit Ananas, siiB-sauer’”" €
45.  Rindfleisch gebraten mit Bambusspr. & chin. Champignons®™* €
46. Rindfleisch Koon-Po Art gebraten in gewdirzter,
scharfer SoRe mit Knoblauch®”® €
47.  Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln*"" €
48. Rindfleisch gebraten mit Curry und Gemiise*”" €
49.  Rindfleisch gebraten mit spezial chinesischer Hoi-Sin-Sol3e,
scharf Szechuan-Art " €
50. Rindfleisch gebraten mit Schwarzbohnen

und Paprika, in Knoblauch-SoRe*”" €
51.  Rindfleisch mit Broccoli und Bambussprossen®™ €
52.  Rindfleisch mit chin. Morcheln und Bambussprossen®”" €
53.  Chop-Choy Ngau - Rindfleisch gebr.

mit versch. Gemiise und SojasoBe*"" €
54.  Suki-Yaki - japanische Spezialitét - Rindfleisch gebraten

in gewiirzter SoRe mit Glasnudeln und Gemiise®"" €

Hiihnerfleisch-Gerichte

16,80
16,80

16,80
16,80
16,80
16,80
16,80
16,80
16,80
16,80

16,80

Fiir das Huhn kennt der Chinese die vielseitigsten Zubereitungsarten. Ein Hiihnergericht auf dem
Tisch erhebt jedes Essen zu einem GenuB, u. das um so mehr, als es von einer groBen Auswahl
an SolBen, Dips & Beilagen begleitet wird. Immer dann, wenn unangemeldet Géste vor der Tiir

stehen od. ein Familienfest gefeiert werden soll, wird aus einem Huhn ein Festschmaus zubereitet.

55.  Koon-Po Art mit Hiihnerbrust & scharfer, gewiirzter SoBe’™® € 15,80
56.  Hiihnerbrust mit Bambussprossen & chin. Champignons®’ € 1580
57.  Hiihnerfleisch mit Broccoli und Bambus®’ € 15,80
58.  Hiihnerbrust mit spezial chinesischer Hoisin-Sol3e

und Wasserkastanien - Szechuan-Art®’ € 1580
59.  Hiihnerbrust mit Paprika und Schwarzbohnen, scharf®’ € 15,80
60. Chop-Choy Kai - Hiihnerbrust

mit verschiedenem Gemiise und SojasoBe® € 1580
61.  Hiihnerbrust m. Mandeln, Champignons & Bambussprossen®”® € 15,80
62.  Hiihnerbrust mit Morcheln und Bambussprossen® € 1580
63.  Hiihnerbrust mit Curry und Gemiise®®"® € 1580
64. Hiihnerbrust in Teig knusprig, sii-sauer,

mit Ananas und Sauergemiise®*”* € 1580
65. Hiihnerbrust mit sii8-saurer Sauce, Gemiise und Ananas’” € 15,80
66. Hiihnerbrust knuspr. paniert mit sii8-saurer

oder Erdnuss-SoRe*”*’ € 1580
67a. Gebratene Hiihnerbrust mit Zwiebeln®’ € 1580
67b. Hiihnerfleisch leicht iiberb. mit sii-sauer-scharfer SoBe®” € 15,80
67c. Hiihnerfilet in Backteig mit versch. Gemiise

und siiB-sauer SoRe**"’ € 15,80

Eiergericht

88.  Fou Yung Hai: Omelett mit GroBgarnelen & Champignons® € 19,80



Enten-Gerichte

Das im Norden Chinas wohl bekannteste Gericht, die ,Peking Ente”, war friiher der
kaiserlichen Familie vorbehalten. Erst seit der ,Ming Dynastie” wird die ,,Peking Ente* von
breiten Kreisen der Bevilkerung genossen und stellt heute ein weltberiihmtes chin. Gericht
dar. Die chin. Kiiche ist voller Abwechslung. Eine Ente kann man nicht nur grillen, sondern
auch dampfen, fritieren, kochen, schmoren, braten, rduchern oder pokeln.

Jede der Zubereitungsarten hat ihren einzigartigen Geschmack.

68.  Knusprige Ente mit chin. Champignons & Bambussprossen®®’ € 18,80
69.  Knusprige Ente mit griinem Paprika, Bambussprossen

und Morcheln, scharf*®’ € 18,80
70.  Knusprige Ente mit Mandeln, Bambusspros., Champignons**"*"°€ 18,80
71.  Knusprige Ente spezial “Peking-Garden“

mit chinesischem Gemiise und gewiirzter Soja-Sauce®*’ € 18,80
72.  Knusprige Ente mit siiB-saurer Sauce und chin. Gemiise®* € 18,80
73.  Gebackene Ente, stiR-sauer mit Ananas und Krautsalat™>’ € 18,80
74.  Knusprige Ente mit Gemiise und Currysauce®*”® € 18,80
75.  Acht Schétze Ente: Knusprige Ente mit Hiihner-,

Schweine-, Rindfleisch, Gemiise und Hoisin-Sauce®®’ € 19,80

GroBgarnelen und Fisch-Gerichte

Die chinesischen Meere, Flisse und Seen liefern uns unzahlige Arten von Meeresfriichten,
Fischen und Schalentieren. Die Zubereitung dieser Produkte auf einen hohen Stand
gebracht zu haben, wird der Legende nach dem Kaiser ,Qian Long“ zugeschrieben. Er galt
allgemein als Feinschmecker. Auf seinen Reisen, die er oftmals zivil unternahm, hatte er
einst einen sehr wohlschmeckenden Fisch gekostet. Nachdem er wieder zu seinem
Kaiserpalast zuriickgekehrt war, vermite er den Wohlgeschmack des Fisches. So lie8 er
die kaiserlichen Kéche den Fisch nach seiner Erinnerung zubereiten. Da die Kéche sehr um
ihre Képfe besorgt waren, taten sie ihr Bestes, um den Fisch auf unterschiedlichste Weisen
zuzubereiten. Trotzdem gelang es ihnen nicht, den vom Kaiser beschriebenen Geschmack
zu treffen. Auf diese Weise entstanden aber sehr viele neue Kochrezepte fiir Fischgerichte.

76.  Knusprig gebackene chin. GroBgarnelen

(8 Stiick) paniert, stiB-sauer*”’ € 19,80
77.  GroBgarnelen Chop-Choy mit div. Gemiise**’ € 21,80
78.  GroBgarnelen in Curry und Gemiise®*” € 21,80
79.  GroBgarnelen mit Bambussprossen

und chin. Champignons®*’ € 21,80
80.  GroBgarnelen mit Gemiise, Ananas und siiB-saurer So8e**” € 21,80
80a. GroBgarnelen mit Gemiise und Hoi-Sin SoRe™*’ € 21,80
80b.  GroBgarnelen mit Broccoli und Bambus™®’ € 21,80
81.  Koon-Po-Ha, gebratene Gro8garnelen

mit Gemiise und gewdirzter, scharfer SoBe*®’ € 21,80
82.  Sie Chiu Ha, gebratene Grogarnelen mit

Gemiise, Schwarzbohnen-Sauce, scharf und Knoblauch®®’ € 21,80
83.  Gebackenes Fischfilet mit Austern-Soe**" € 15,80
84.  Gebackenes Fischfilet in siif-saurer SoBe**" € 15,80
84a. Gebackenes Fischfilet mit CurrysoBe***"* € 15,80

Vegetarisches - Gemiise

Die traditionellen vegetarischen Gerichte Chinas enthalten sowohl zahlreiche pflanzliche
Eiweile als auch Kalzium und sind daher sehr nahrhaft. Es gibt eine Vielzahl an
chinesischen Gemdisen, Obst und Tofu. Man sagt, dal8 Tofu von einem Minderheitenvolk im
6. Jahrhundert nach Chr. erfunden worden sei. Die Entwicklung bis heute hat gezeigt, dal8
Tofu nicht nur fiir die Chinesen, sondern auch fiir die Vegetarier in aller Welt unentbehrlich
geworden ist.

85.  Gebratene Sojasprossen mit Méhren®’ € 11,80
86. Gebratenes diverses chin. Gemiise mit SojasoRe”’ € 12,80
87.  Lou Hong Chai - Fastenspeise der Buddhisten

mit Gemiise, Tofuund SojasoRe”’ € 13,80
87a. Vegetarischer Nasi - gebratener Reis mit Ei, Gemiise*”" € 11,80

87b. Vegetarischer Bami - gebratene Nudeln mit Ei, Gemiise™” € 11,80
87c. “Heifer Topf* -

chin. Tofu mit div. Gemiise, Glasnudeln und Sojaso8e® € 15,80
87d. Tong Ku Pak Choi*’
(Saison chin. Gemdise mit chin. Champignons) € 15,80

Besonders zu empfehlen
,Kombinationsgerichte*

100. Knusprige Ente mit versch. Gemiise und Champignons

Schweinefleisch mit siiB-saurer SoRe**” € 19,80
101.  Knusprige Ente mit versch. Gemiise und Champignons

Rindfleisch mit Zwiebeln™’ € 19,80
102. Gebackene Ente mit Ananas, sti3-sauer

Hiihnerfleisch mit Curry*®’ € 19,80

103.

104.

106.

106.

107.

108.

109.

C1.

C2

C3.

C4.

Cb.

Cé.

110.

111.

112.

113.

114.

Gebackene Ente mit sii3-saurer

Hiihnerfleisch Koon-Po Art**’ €19,80
Gebackene Ente mit sii3-saurer

Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise®®’ €19,80
Knusprige Ente mit Curry und Gemiise

Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise®®” €19,80
Gebackene Ente mit Ananas, sii3-sauer

Schweinefleisch mit Hoisin-Sauce, scharf gewiirzt*®’ €19,80
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise und Champignons
Gebackene GroBgarnelen mit sii8-saurer SoRe’**’ € 19,80
Knusprige Ente mit versch. Gemtise und Champignons

Gebratene GroBgarnelen in siiR-saurer ChilisoRe*** € 20,80
Knusprige Ente mit versch. Gemtise und Champignons

Hiihnerfleisch mit Zwiebeln und Chili-Soe, scharf*®’ €19,80
Koe Yuk Chap

Gebackene Ente sii3-sauer,
Schweinefleisch si3-sauer (iiberbacken)

und gebratenes Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise*’ €19,80
Ya Xian Chap

Gebackene Ente sti-sauer, Schweinefleisch Koon-Po Sol8e (scharf)

und gebratenes Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise®® € 19,80
Ya Yuk Chap

Gebackene Ente sti-sauer, Schweinefleisch mit Zwiebeln

und gebratenes Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise*’ €19,80
Kai Xian Chap

Huhn knusprig stiB-sauer, geb. Rotbarschfilet mit Currysof3e

Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln***’ €19,80
Kai Ha Chap

Gebackene Ente sii8-sauer, gebratene Gro8garnelen nach
Canton-Art und gebr. Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise***” € 20,80

Ya Kai Ngau Chap

Gebackene Ente sti8-sauer, Rindfleisch mit Koon-Po Sof3e

Hiihnerfilet knusprig paniert mit sii-saurer SoRe**’ €19,80
Spezial Reistafel

Chin Ka Fu®*’ (fiir 2 Personen) € 41,80

- Peking-Suppe oder Friihlingsrolle

- Hiihnerfilet, Schweinefleisch,
GroBgarnelen mit versch. Gemdise und Glasnudeln
Knusprige Ente

- Gebackene Banane mit Honig oder Lychees oder Kaffee

Happy Meeting***™* (fiir 2 Personen) € 45,80
- Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
- Satee Ajam (Hiihnerfleisch-Spiee mit Erdnuss-Sofe)
Knusprige Ente, Rinderfilet Koon-Po Art
Schweinefleisch sti-sauer ((iberbacken)
GroBgarnelen paniert, Mini-Friihlingsrollen
- Gebackene Banane mit Honig oder Lychees oder Kaffee

Indonesische Reistafel**** (fiir 2 Personen) € 40,80
- Peking-Suppe

- Schweinefleisch mit Zwiebeln
Ajam Goreng Malaysia, gebr. Hiihnerfleisch mit Curry (scharf)
Sojasprossen
Atjar (Sauerkohl), Mini-Friihlingsrollen,
Satee Ajam (Hiihnerfleisch am Spiel8 mit Erdnuss-Sof3e)
Schweinefleisch stiB-sauer (iiberbacken), Tintenfisch-Ringe

- Gebackene Banane mit Honig oder Lychees oder Kaffee

Spezial-Reistafel “Peking-Garden***"*(fiir 2 Personen) € 45,80
- Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
- Knusprige Ente
Schweinefleisch sii-sauer ((iberbacken)
Hiihnerbrust Koon-Po Art mit gewdirzter, scharfer Sole
Gebr. GroRgarnelen nach cantonesischem Stil, Tintenfisch-Ringe
Satee Ajam (Hiihnerfleisch am Spiel8 mit Erdnuss-Sof3e)
- Gebackene Banane mit Honig oder Lychees oder Kaffee

Happy Family-Reistafel **°™* (fiir 4 Personen) € 84,80
- Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
- Mini-Friihlingsrollen, Tintenfischringe paniert

Hiihnerfleisch & la Koon-Po

Rindfleisch mit Zwiebeln

Koe Loe Yuk: Schweinefleisch in sii8-saurer Sof3e (liberbacken)

Siu Ab: Knusprige Ente mit Sojasauce

Gebackene Banane mit Honig oder Lychees oder Kaffee

115, DiINer fiir 1 PEISON™ ...........covvvoevveeoveecoseeseseeesseresssessesssssessseens € 22,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Knusprige Ente mit Sojaso8e und Hihnerfleisch mit Zwiebeln
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
116, Diner flir 1 PErSON *** ...........ooooooovoeeeeoeeeeeeeseeesseeeseresssesssenssesssenns € 23,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Knusprige Ente mit Sojasof3e und Grogarnelen in Canton-Stil
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
117, Diner fiir 2 Personen™ " .............ccocooveooreoreeesseesseersseessseseessennn € 48,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Gebackene Wan Tan / Tintenfisch
Knusprige Ente Spezial mit Gemiise
Leicht panierte Hihnerbrust mit frischer Ananas, siil8-sauer
Gebratene Gro8garnelen mit jungen Zwiebeln und Ingwer
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
118.  Diner fiir 3 PErsonen™ ............ccooooveooreeoeeeeoseesseesseesseeeseesssenn € 71,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Satee Ajam: Hiihnerfleisch-SpielSe mit Erdnuss-Sof3e
GroBBgarnelen a la Canton-Stil
Knusprige Ente Spezial “Peking-Garden” mit versch. Gemiise
Rindfleisch Koon-Po mit gewdirzter, scharfer SolSe
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
119.  Diner fir 4 Personen™ ™ ..........c.coooreoovoseereeoseesseesseeseessessessenns € 94,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Satee Ajam: Hiihnerfleisch-Spie8e mit Erdnuss-Sol8e
Knusprige Ente Spezial “Peking-Garden” mit versch. Gemiise
Rindfleisch mit Zwiebeln
GroBgarnelen a la Canton-Stil
Gebackenes Rotbarschfilet in sti8-saurer Sofe
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
120.  Diner fiir 6 Personen’®™..............cccoovecommecomeeconrecssererssrcsnieen: €142,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Satee Ajam: Hiihnerfleisch Spiele mit Erdnuss-Sofie
Knusprige Ente Spezial mit Gemiise
Schweinefleisch nach Canton-Stil, sti8-sauer (leicht paniert)
Rindfleisch Koon-Po Art in Vogelnest
Hiihnerfleisch mit Zwiebeln in sii8-scharfer Chili-Soe
Gebackenes Rotbarschfilet in Austern-Sol8e
GrolBgarnelen a la Canton-Stil
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee

Spezial ,,Peking-Garden‘ Meniis

121.  Peking-Garden Menii*®’ (fiir 1 PErson)............ccocew.oeeeeeevmreerrrneeres € 23,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Rindfleisch mit Zwiebeln, gebackene Ente sii8-sauer,
Schweinefleisch sii8-sauer (iiberbacken)
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
122.  Peking-Garden Menii*®’ (fiir 2 Personen)................cee.cooweeerivneeres € 43,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Knusprige Ente, Schweinefleisch sii-sauer (liberbacken)
Hiihnerbrust mit Zwiebeln in sii8-sauer-scharfer Chili-Sof3e
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee
123.  Peking-Garden Menii***’ (fiir 3 Personen) ............cccccowvveecrnevens € 69,80
Peking-Suppe oder Friihlingsrolle
Knusprige Ente, gebr. GroRgarnelen in Tomaten Chili-Sof3e
Rindfleisch mit Zwiebeln,
Schweinefleisch mit sii8-sauer-scharfer So8e (leicht paniert)
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig, Lychees oder Kaffee

Nachtisch

601, LYCEES (GhiM. KIrSCNE) ..o € 480
602. Gebackene Banane mit HONIG *...............ccocovvecvemsveervrciessseesinn: € 480
603. Gebackene Banane mit Honig “flambiert“*’ ...........cccccccovvevrcen. € 580
604. Gebackene Ananas mit Honig™.................... € 480
605. Gebackene Ananas mit Honig “flambiert”**... ..E 580
609. Gebackene Banane mit Vanilleeis *° ........... € 580
610. Hausgemachte Tiramisu®*.......................... € 580
619. Kindereis 2 Kugeln mit Sahne ...........c.cccoovvvvrvvvininns ..€ 380
620. Gebackene Sesambillchen mit Vanille-SoRe (4Stiick) * ............. € 580

Allergene: Fast alle Allergene enthalten Sojasofle / Gluten

2- Krebstiere, 3- enthélt Weizen, 4- Fisch, 5- Soja-Produkte, 6- enthélt
Spuren von Milch, 7- Glutamat, 8- enthélt Spuren von Niisse, 9- Glutenhaltig,
10- Hilsenfriichte, 11- Sellerie

“ S‘SCheS SpeZIal ta
™ Restaurant %

C@@(Km@ Garden

Inh.: Fam. YEH
Bergheimer Str. 502

41466 Neuss-Reuschenberg
t?\ Tel.:0 21 31 — 386 24 38

#}. www.chinarestaurantneuss.de
@) Offnungszeiten:

Mo. - Fr.: 11.30 - 15.00 (Kiiche bis 14:30)
@ und 17.00 - 22.30 Uhr (Kiiche bis 22:00)

Sa., So. und Feiertage durchgehend
von 11.30 - 22.30 Uhr (Kiiche bis 22:00)
(Kein Ruhetag!)

Asiatische Spezialitaten
Buffet

Tagliches Buffet inkl. Sushi & more

Mo. bis Sa.  17:30 - 21:30 Uhr
So. & Feiertage 12:00 - 21:30 Uhr

HAPPY “HOUR? Buffet (aufier Feiertage & Muttertag)

Jeden Sonntag 14:30 - 17:00 Uhr
(Verzehr)

Kinder ab 3 Jahre alt, 1,20€ pro Lebensjahr

Ostern, Muttertag, Weihnachten & Silvester Buffet-Preise: 22,80€
mit exklusiven Feiertagsbuffet.

*Allgemein Buffet Preise ohne Getrdanke plus 1€ extra

NEU BUFFET TO GO (wdhrend der Buffet Zeiten):

Wahl aus gesamtem Buffet + Sushi selbst zusammenstellen,
in einer Mitnahme Box €15,80 ab 2. Box + €12,80

im traditionsreichen Haus Reuschenberg
mit besonderem Stil ...
b, il

Planen Sie eine Feier 2
Neue ambientevolles ,,Garden Lounge*
fiir Ihre private Feier. Bis zu 70 Personen.
* Terrasse  * grofier Parkplatz

Alle Speisen-auch zum Mitnehmen!



